Herzlich Willkommen in unserem Restaurant
,2ur Tranke”

Bei Allergien oder Lebensmittelunvertrdglichkeiten sprechen
Sie bitte unseren Service an.

Vorspeisen

Unser Blattsalat mit gehobeltem Grana Padano
frischer Kresse, Gemlise-Chips und Balsamico-Dressing 16,-

Suppen
Kartoffelschaumsuppe mit jungem Lauch und Crouton 12,-
Krdftige Rinderkraftbriithe mit Gemtise, Markbdillchen und Nudeln 12

Eintopf von Edelfisch
mit Safran, Tomate, Lauch und Knoblauchcroutons Tasse 12- Léwenkopf 14,-

Bowls

Eisbergsalat auf Kichererbsentapenade, gekochtes Ei,
Mais, Kirschtomaten, Paprika, Kresse und hausgemachtes French Dressing

mit
o gebratener Hahnchenbrust klein 16-  grol$ 22-
e Mini Mozzarella klein 16-  grol$ 22-
o gebratenen Champignons klein 16- grol8 22-
o Gamberetti klein 19- grol8 28-
o Rinderfiletstreifen klein 19- grol3 28-

Erinnerungen machen das Leben schon,

aber erst der Genul8 macht es lebenswert.
MARK W. BONNER



Hauptgange

Gottinger Rostbratwiirste 2 Stiick
mit hausgemachter Currysol8e und Pommes Frites 15,

Spaghetti mit unserer Bolognese-Sol3e 16,-

Matjes nach Hausfrauenart

3 Holldndische Matjesfilets mit So8e Hausfrauenart, Bratkartoffeln und Blattsalat 23,-

4 Knusprige Kartoffelrosti
mit kaltgerduchertem schottischen Wildlachs und Sahnemeerrettich 29,-

Tellersiilze vom Jungschwein
mit RemouladensolSe, Bratkartoffeln und Blattsalat 26,-

Hausgemachte Semmelknodel (vegetarisch)
mit Waldpilzen in KrdutersahnesolSe, kleiner Salat 28 -

Sahniges Geschnetzeltes von der Hahnchenbrust
mit buntem Gemlise und hausgemachten Spdtzle 29,-

Gebratenes Lachsfilet
mit Krustentiersol8e, mediterranem Gemtise und Rosmarinkartoffeln 34-

Gegrilltes Rinderfilet ca. 180g
mit Landgemdise, Kroketten und Krduterbutter 45,-

Unser Knuspriges Schnitzel
Schweineschnitzel mit Spiegelei, Speck und Bratkartoffeln 25,
Schweineschnitzel Jiger-Art, griiner Pfeffer, buntes Gemiise und Kartoffelkroketten

Kalbsschnitzel mit Zitrone, Butter-Erbsen und Pommes Frites 32,-

Gar lieblich dringen aus der Kliche
bis an das Herz die Wohlgeriiche.
Hier kann die Zunge fein und scharf
sich ntitzlich machen, und sie darf.
Hier durch Gebrdtel und Gebrittel
bereitet man die Zaubermittel.

WILHELM BUSCH

26,-



Flammkuchen

Vegetarisch mit KirschtomatensolSe,
mediterranem Gemlise, jungem Lauch und Grana Padano 16,-

Klassisch mit Schmand, Speck, roten Zwiebeln und Grana Padano 16,
Nussig mit Schmand, Birnenspalten, Gorgonzola, Walniissen und Ahornsirup 19,-
Krustentier mit KirschtomatensolSe, Gamberetti, Knoblauch und Grana Padano 24,-

Fleischig mit Schmand, Rinderfiletstreifen,
frischen Champignons, bunter Pfeffer und Grana Padano 24,

Unsere Burger

Cheese-Burger 200g
Zwei 100g Rinder-Patties
Zwiebel, saure Gurke, Kdse mit Pommes Frites und Coleslaw-Salat 19,-

Hahnchen-Burger
180g Hdhnchenbrustfilet
Sweet-Chili-Sol3e, StiBkartoffel-Pommes und Coleslaw-Salat 24.-

BBQ-Burger 200g
Zwei 100g Rinder-Patties
BBQ-SoB3e, Spiegelei, Speck mit Pommes Frites und Coleslaw-Salat 24,-

Nachspeisen

Hausgebackene Tarte ¢,

Hausgemachtes Schokoladen- und Haselnusseis
mit Sahne und Eierlikor 9,

Mousse von Belgischer-Schokolade
mit gerésteten Mandeln 9,-

Hausgemachtes Vanilleeis mit heiBen Himbeeren 12,-

Klassische Créme Brulée
mit hausgemachtem Himbeersorbet 15,

Unsere Dessertvariation 15,-

Produkte aus der Region in unserer Kliche
Unter Anderem: Wurstwaren, Wild, Eier, Kartoffeln, Pilze, Beerenobst...



